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Crowbutching is een opkomend en vrij nieuw fenomeen. Samen met anderen koop je (online) een bepaald soort

koe, waarbij het vlees wordt verdeeld onder de kopers op het moment dat de koe in zijn geheel is verkocht. Op
deze manier is er geen verspilling van viees en worden dieren niet onnodig geslacht. Sameneenkoekopen.nl is één 1 vriend vindt dit leuk
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van de populairste crewdbutching aanbieders van Nederland: Ik heb enlangs een pakket bij hen besteld. emdat ik &EIHE-

graag eens wilde weten hoe crowdbutching in zijn werk gaat, hoe het proces verloopt én hoe de kwaliteit van het

viees is.

Enige tijd geleden heb ik mijn bestelling geplaatst hij Sameneenkoekopen.nl. Ik vind het oprecht heel spannend,
omdat bij ons in de Randstad het fenomeen ‘crowdbutching’ niet zo vanzelfsprekend is. Het bestelproces op de
website is zo simpel als het hoort te zijn. Met een eenvoudig metertje krijg je te zien hoeveel er al van jouw koe
verkocht is. Dit geeft echt het gevoel dat je 'samen’ via de online community met anderen een koe koopt. Hartstikke

gaaf concept! VOOR MFFR
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Wat Sameneenkoekopen.nl bijzonder maakt is dat consumenten kunnen genieten van duurzaam, traceerbaar en
eerlijk vers rundvlees. Het cornummer zorgt ervoor dat het viees gedurende het gehele proces traceerbaar blijft, dus
van geboorte tot in de koelkast of vriezer. Op deze manier weet je waar het vlees dat jij eet vandaan komt. Het
dierenwelzijn staat bovenaan. De vileesraskoeien leven in de grootst mogelijke vrijheid, worden goed gevoed en niet
onnodig behandeld met antibiotica of hormonen. Op deze manier zorgt Sameneenkoekopen.nl ervoor dat jij kunt
genieten van (h)eerlijk, mals en mager rundvlees.

De status van mijn Blonde d'Aquitaine met cornummer 1279

In de weken na mijn bestelling word ik netjes per mail over de status van mijn Blonde d'Aquitaine met cornummer
1279 op de hoogte gehouden. Van de eerste update met “De koe waarvan u een pakket heeft gekocht is 100%
verkocht”, gevolgd door de tweede "De koe is geslacht” en de derde "Het vlees van de uw koe hangt te rijpen’. De
|aatste update was die waar ik het meest op wachtte en die kreeq ik afgelopen week: "De koe wordt deze week
geleverd.” Spannend! Een paar dagen later kreeq ik een nette 'koelbox’ thuisbezorgd, met hierin mijn pakket.

Wat krijg je dan thuis gestuurd?

Duurzaam en (h)eerlijk rundvlees, geschikt voor 28 maaltijden afgestemd op 2 personen. Het vleespakket van 7,5
kilo is heel divers; van biefstuk en entrecote tot hamburgers en gehakt. Het is ook netjes verpakt en heel handig
staat er op elke verpakking de naam van wat erin zit. Met nog een algemene bereidingskaart erbij, kan het bijna niet
fout gaan!

lk heb het vlees nog niet geproefd, daar gaan Shanice en ik de komende dagen/weken mee aan de slag. De recepten
en wat wij daadwerkelijk van de smaak van het vlees vinden laten we jullie dan natuurlijk nog weten. Als ik de
transparante beoordelingen op The Feedback Company mag geloven, dan kun je geen betere vleeskwaliteit
bedenken. Uit de meer dan 200 beoordelingen hebben zij een gemiddelde van 9.8; dat zegt genoeg toch?

Bestellen

Denk jij na het lezen van dit artikel nu: DAT WIL IK OOK! Dan kun je via de website van Sameneenkoekopen.ni
eenvoudig een bestelling plaatsen. Mocht je nog twijfelen of vragen hebben, reageer dan even in de comments! We
horen natuurlijk ook graag even of je een pakket besteld hebt en wat jouw ervaring is.

Alex

Smaak, dat is voor mij het meest belangrijk. Of een recept nu super healthy of één grote

caloriebom is, ik hou er van. Mijn recepten komen uit antieke kookboeken, van online blogs en

uit de eigen keuken. Ik heb een zwak voor vers gebrande noten en ben grootliethebber van

likeuren. Oh, en bakken is echt mijn ding.



